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Aromi in pasta

Anice CroissantLimoneArancia

Vaniglia Burro Mandorla
Amara

Aroma Agrumetto 1 Kg
Aroma Banana 1 Kg
Aroma Biscofrolla 1 Kg
Aroma Caffè 1 Kg
Aroma Ciliegia 1 Kg 
Aroma Cioccolato 1 Kg 
Aroma Colomba 1 Kg
Aroma Creola 1 Kg
Aroma Fragola 1 Kg 
Aroma Frutti di Bosco 1 Kg
Aroma Mandarino 1 Kg
Aroma Mela 1 Kg
Aroma Nocciola 1 Kg
Aroma Pandoro 1 Kg
Aroma Panettone 1 Kg
Aroma Panna  1 Kg 
Aroma Pistacchio 1 Kg 
Aroma Tiramisù 1 Kg
Aroma Viscioletta 1 Kg ND
Aroma Zuppa Inglese 1 Kg

Altre fragranze
disponibili

Sono fragranze in emulsione dedicate a forni e pasticcerie, molto versatili 

e facili da usare.

Le principali caratteristiche sono:

� resistenza a cottura
� resistenza a temperature di congelamento e surgelazione
� utilizzabili nelle creme
� garantiscono un�aromatizzazione omogenea dell�impasto
� sono facilmente dosabili grazie alla loro viscosità

Sono disponibili svariate referenze: arancia, limone, anice, croissant, vaniglia, burro e mandorla amara.
Dosaggio consigliato: 3/20 g per Kg di prodotto finito (varia a seconda della referenza).
Disponibili in formati da 330 g e 1 Kg, in bottiglia.
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Aromi in pasta con bucce
ARANCIA SCORZE e LIMONE SCORZE sono due fragranze naturali in emulsione 

dedicate a forni e pasticcerie, molto versatili e facili da usare. 

Sono composte da miscele contenenti oli essenziali estratti a freddo, esclusivamente 

tramite mezzi fisici, senza l’uso di alcun solvente. 
L’aggiunta di scorza finemente tritata crea l’effetto di buccia grattugiata.

Le principali caratteristiche sono:

� resistenza a cottura
� resistenza a temperature di congelamento e surgelazione
� utilizzabili nelle creme
� garantiscono un�aromatizzazione omogenea dell�impasto
� sono facilmente dosabili grazie alla loro viscosità

Dosaggio consigliato: 5/20 g per kg di prodotto fini.
Disponibili in formati da 1 kg e 4 kg, in fustelli.

Limone ScorzeArancia Scorze
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Coadiuvanti a base

di lievito madre
Coadiuvanti in polvere a base di lievito madre dedicati a forni, pasticcerie e pizzerie.
Abbinano ai benefici della lievitazione con lievito madre (miglioramento di texture, 
gusto, fragranza, colore e shelf-life) anche la comodità: infatti, essendo in polvere, 

non necessitano di rinfresco.
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Madre Dema
È a base di lievito madre attivo frutto della nostra lunga esperienza acquisita nelle 
collaborazioni con varie aziende leader nel settore.
MadreDema è altamente innovativo: è capace di eliminare i processi di gestione del 
classico lievito madre senza compromettere nessuna caratteristica sensoriale peculiare 
dei prodotti con esso realizzati.
Sostituisce il lievito fresco usato normalmente, donando al prodotto finito (pizza, pane e 
lievitati in generale) fragranza rustica e gusto unico, con radicale miglioramento della 
struttura.
È ideale per la realizzazione di pizze a lunga lievitazione (da 24 a 72 ore), ma garantisce 
prestazioni eccellenti anche con tempi di lievitazione più brevi.
Nella sua confezione originale si conserva per 8 mesi dalla data di produzione.
Dopo l’apertura, se ben chiuso, si conserva in frigo oltre i 15 giorni.

Dosaggio consigliato: da 35 g a 50 g di MadreDema per ogni 1000 g di farina.
Confezioni: buste da 1 kg in scatole da 6 pezzi.

Madre Soft
È a base di lievito madre, migliora la morbidezza e aumenta la shelf-life del prodotto:
a distanza di diversi giorni avrà le stesse caratteristiche dello stesso appena sfornato.
È un prodotto ad etichetta pulita, che non richiede modifiche alla ricetta originale ed è 
adatto a tutti i lievitati: panettoni, colombe, maritozzi e croissant...
In confezione originale si conserva per 8 mesi.

Dosaggi: da 30 g a 50 g per 1000g di farina. 
Confezioni: buste da 1 Kg in scatole da 6 pezzi e sacchetti da 10 Kg.

Madre Uno
È il nostro lievito madre per eccellenza, ideale per la produzione di pane e pizza.
Adatto a lavorazioni sia dirette che indirette, può sostituire la biga.
Grazie al suo supporto enzimatico, favorisce la naturale fermentazione degli impasti, 
aumenta il tempo di conservazione del pane e della pizza, migliora la reologia 
dell’impasto, dona alla crosta un aspetto dorato e conferisce al prodotto finito aromi, 
fragranze e gusto appetitosi e rustici.

Dosaggio: da 20 g a 50 g per 1000g di farina. 
Confezioni: sacchi da 10 e 25 kg.
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Coadiuvante
per panificazione
Coadiuvante enzimatico per panificazione ad etichetta pulita.
Sostituisce tutti i prodotti a base di E472e.

Vantaggi:

� struttura alveolata e regolare
� crosta dorata
� adatto sia ad impasti diretti che indiretti
� migliora la gestione e la stabilità dell�impasto

Dosaggio di utilizzo: 1/1.5% su kg di farina.
Disponibile in sacchi da 25 kg.
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Prodotti perProdotti per
pasticceria pasticceria 

panificazione panificazione 
pizzeriapizzeria

DEMA ITALIA s.r.l
Via G. Di Vittorio Villa Pavone (zona artig.le)

 64100 Teramo

www.demarappresentanze.it

Professional line
Professional line

Lieviti Lieviti 

madremadre

FarineFarine

Semilavorati Semilavorati 
in polverein polvere

AromiAromi

ALTAMENTE SPECIALIZZATI
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FAST BAKING   
   Lievito istantaneo baking - 2,5 kg./6 kg. 

GRAN LIEVITO GRANULARE
   Lievito granulare - 200 gr.

MADRE DUE C
   Preparato a base di lievito madre concentrato per    
   lievitati - 10/25 kg.

MADRE SOFT 
  Preparato a base di lievito madre, migliora la con-  
  servazione e la morbidezza - 1/10 kg.

MADRE UNO
   Preparato a base di lievito madre dona gusto fra
   granza e struttura  - 10/25 kg.

MADRE DEMA
   Lievito madre attivo per pizza e pane - 1/10  kg.

LIEVITI E PASTE ACIDE

COADIUVANTI E MALTI

FORZA PLUS 
   Miglioratore ad alto potenziale con emulsionante - 25 kg.

LIEVI- FERMA   
   Miglioratore con lecitina di girasole per        
   fermalievitazione - 10 kg.

LIEVI- TOP   
   Miglioratore per lievitati surgelati - 10  kg.

QUICK ALFA 
   Coadiuvante enzimatico per pani�cazione - 25 kg.

QUICK SUPER 
   Coadiuvante enzimatico potenziato per pani�ca-
    zione - 25 kg.

SUPER MALT  
   Farina maltata con potere diastatico - 10 /25  kg.
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ARABANN AVENA
   Pane Arabo all’avena - 15 kg.

BIANCO SENATOR 
   Pane con grano Senatore Cappelli - 15 kg.

CEREALINO 5
   Pane ai cinque semi - 10 kg.

CHIARO FIBRE
   Pane rustico multicereale con semi e farina  
   di grano Solina - 15 kg.

FIOR ZUCCOTTO
   Pane e dolci con semi di zucca - 10 kg.

GIALLO CURCUMA
   Pane alla curcuma - 10 kg.

NERO FIBRE 
   Pane rustico scuro multicereale con semi - 15 kg.

PANE NUCLEO 50% INT.
   Pane nucleo integrale 50% - 15 kg.

PAN FARRO
   Pane, pizza, dolci e biscotti al farro - 10 kg.

PARTY & SANDWICH
   Panini al latte, sandwich, pizzette e toast - 10 kg.

SEGAL GRAN SASSO
   Pane al Segale - 15 kg.

SOJA DEM
   Pane e pizza alla Soia - 15 kg.

SOLÌ ANTICO
   Pane e pizza al grano Solina - 15 kg.

FARINE SPECIALI PANI

BELLA PINSATA
   Miscela di farine per la produzione della pizza in   
   teglia /pala a lunga lievitazione - 15 kg.

BIANCO SENATOR PIZZA
   Pizza con grano Senatore Cappelli - 15 kg. 

FARINE SPECIALI PIZZE
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BIGNÈTTO 
   Preparato per bignè - 5/10 kg.

CROISSANT NUCLEO 10% 
   Mix esclusivo economico - 10 kg.

DOLCE SIELLA 
   Mix ricorrenza per panettoni e colombe - 25 kg.

GRAN SPAGNA MIX 
   Mix pan di spagna - 10 kg.

LACREMM  
   Crema pasticcera a freddo classica - 1/5/10 kg.

 LISYCREMM  
   Crema pasticcera a freddo - 1/5/10 kg.

TORTINA &   
   Torte dolci, ma�n e plumcake morbidi 5/10 kg.

MIX SEMILAVORATI PASTICCERIA

LE BUONE FARCITURE

ALBICOCCA PROFESSIONAL
   Ante e posto forno 35% di frutta - 12 kg.

CUBETTI DI ARANCIA 
   Cubetti 6x6 - 5 kg.

CUBETTI DI LIMONE 
   Cubetti 6x6 - 5 kg.

DELIZIA D’UVA 
   Confettura 80% di frutta (uva + prugna) - 6 kg.

EXTRABOSCO 
   Confettura frutta di bosco - 3 kg.

FOCACCIA 
Preparato per produzione della focaccia - 15 kg. 
LA CLASSICA PIZZA 
   Preparato per pizza al piatto e in teglia- 10 kg.
NUCLEO PIZZA 20% 
   Nucleo concentrato per pizza 20% - 10 kg.

PIZZA P + CROK 
   Preparato per pizza croccante - 10 kg.
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FICHISSIMA 
   Confettura extra di �chi - 3 kg.

GRANBICOCCA 
   Confettura di albicocca - 3 kg.

MARANCIA 
   Confettura di arancia - 3 kg.

MELA COTOGNA 
   Confettura con 50% di mela cotogna - 5 kg.

MIELRIP 
   Miele da forno - 6 kg.

PRUNETTA 
   Confettura con 50% di prugna - 13 kg.

VISCIOLA S 50% 
   Confettura con 50% di visciola setacciata - 6 kg.

CIOKREMM /F 
   Crema nocciola ante e post - 3/6 kg.

DISCO TOP AVORIO 

   Dischi surrogato coperture - 5 kg.

DISCO TOP FOND 

   Dischi surrogato coperture - 5 kg.

DISCO TOP LATTE

   Dischi surrogato coperture - 5 kg.

GOCCIAMIGNON FOND FORNO 

   Goccine di surrogato fondente forno 1700 - 10 kg.

CIOCCOLANDIA

Codetta in zucchero colori misti - 1 kg.

Codetta in zucchero azzurro - 1 kg. 

Codetta in zucchero bianca - 1 kg. 

Codetta in zucchero cioccolata- 1 kg.

Codetta in zucchero gialla- 1 kg. 

Codetta in zucchero rosa - 1 kg.

Codetta in zucchero rossa - 1 kg.

Codetta in zucchero verde - 1 kg.

DECORAZIONI
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FILL-STOP  
   Anti�lante e antimicrobico - 10 kg.

GS1 LIMONE 
   Fragranza limone con proprietà conservanti, anti
   mu�a clean label - 1 Kg./25 kg.

MICROB-STOP
   Contrasta mu�e e batteri - 10 kg.

ANTIOSSIDANTI

FRITTO PIÙ   
   Fritti e panature croccanti - 1/5 kg.

GNOCCO FACILE
   Pronti in 10 minuti - 1/10 kg.

STACCANTE SPRAY 
   Staccante in bomboletta per teglie e stampi - 12 pz.

VANILLINA PURISSIMA
   Vanillina in polvere - 1/20 kg.

LATTE IN POLVERE 
   Latte scremato in polvere istantaneo - 1 kg.

VARIE

Codetta in zucchero colori misti - 1 kg.

Decorazione di semi per dolci e pani  - 5 kg.

Gelatina animale tedesca - 12 �. /1 kg.

Glassatura per panettoni e colombe - 1 kg.

Mompariglia colori misti - 1 kg.

Scaglietta avorio, surrogato - 1 kg.

Scaglietta azzurra, surrogato - 1 kg.

Scaglietta fondente, surrogato - 1 kg.

Scaglietta gialla, surrogato - 1 kg.

Scaglietta rosa, surrogato - 1 kg.

Scaglietta rossa, surrogato - 1 kg.

Scaglietta verde, surrogato - 1 kg.
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DEMA ITALIA s.r.l
Via G. Di Vittorio Villa Pavone (zona artig.le)

 64100 Teramo

C.F. e P. iva 01999840679

www.demarappresentanze.it

e mail: demaitalia.srl@gmail.com 

cell 329 6339746
cell u�cio e whatsapp 388 2454972

tel. 0861 1886488

Produzione di aromi, 
semilavorati in polvere, 

farine e lieviti madre 
per la pasticceria, 

la pani�cazione e la pizzeria

Vendita abbigliamento da lavoro 
speci�co di settore per laboratori 

di produzione alimentare

Seguici su:

www.demarappresentanze.it

Distribuito da
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